
「みやざき旬感グルメレシピ集」制作業務の受託者募集について

１ 目的

みやざきの旬の食材のＰＲと食事バランスの啓発を図るため、食育推進リーダー

によるオリジナルレシピ集を作成する。

２ 募集の内容

（１）業務委託名 みやざき旬感グルメレシピ集

（２）委 託 内 容 業務委託仕様書のとおり

（３）委 託 期 間 契約締結の日から平成２６年２月２１日（金）

３ 参加資格

（１）地方自治法施行令（昭和22年政令第16号）第167条の4の規定に該当しない者

（２）宮崎県競争入札参加者名簿に登録された営業種目が「S-03 公告宣伝-デザイン

制作」の者、又はこの業務委託と同種、同規模以上の業務の実績を有する者

（３）会社更生法（平成14年法律第154号）に基づく更生手続開始の申立て、民事再

生法（平成11年法律第225号）に基づく再生手続開始の申立て又は破産法（平成1

6年法律第75号）に基づく破産手続開始の申立てがなされていない者。ただし、

会社更生法に基づく更生手続開始又は民事再生法に基づく再生手続開始の決定を

受けている者は、申立てがなされていない者とみなす。

（４）この公告の日から委託候補者を選定するまでの間に、宮崎県からの受注業務に

関し、指名停止の措置を受けていない者

（５）宮崎県暴力団排除条例(平成23年条例第18号)第2条第2号に規定する暴力団、又

は代表者及び役員が同条第4号に規定する暴力団関係者でない者

４ 募集期間

平成２５年１０月３０日（水）から平成２５年１１月１１日（月）

午後５時まで

６ 参加方法

次の応募書類を、募集期間中に提出してください。

（１）応募書類

① 見積書（税抜き）

※ 宛先は、「みやざきの食と農を考える県民会議」とする。

② デザイン見本

Ａ５サイズで任意のレシピ（写真、材料、作り方）を１つ記載し、

１部提出すること。

（２）提出先

〒880-8501（住所不要）

宮崎県営農支援課食の消費・安全推進室内



みやざきの食と農を考える県民会議事務局（県庁１号館３階）

７ 委託者の決定方法

みやざきの食と農を考える県民会議があらかじめ決めた予定価格以内で、より低

価格の見積書を提出した者（３者程度）を委託候補者とし、その中から見本デザイ

ンを審査の後、委託者を決定する。

８ 結果通知

平成２５年１１月１８日（月）を目途に通知する。

９ その他

（１）応募に係る経費は、全て応募者が負担する。

（２）提出された書類は、返却しない。



『みやざき旬感グルメレシピ集』制作業務委託仕様書

１ 仕様・体裁

１）レシピ集

（１）規 格 Ａ５、カラー

（２）紙 質 表紙コート 110Ｋ、中面コート 90Ｋ

（３）作成部数 ５，０００部

（４）ページ数 ２４ページ

（５）掲載内容

① 表紙

・レシピ集のタイトルは「みやざき旬感グルメレシピ」とします。

・みやざきの旬の味を食べたくなるイメージで作成してください

② 『旬感グルメ』の紹介

③ 目次ページ、食事バランスガイドの紹介

④ レシピ

・春夏秋冬のレシピ、１８品を掲載します。

（６）料理の撮影

・掲載する料理は、県内３箇所で現地撮影を行っていただきます。

※ 撮影場所：３箇所（宮崎市、串間市、延岡市）

・撮影時には、ナプキンや花、小物など、おいしく見える装飾を施していた

だきます。

２）印刷物用ＰＤＦデータ

記録媒体 ＣＤ

２ 作成留意事項

作成する著作物の一切の著作権については、みやざきの食と農を考える県民会議

に帰属することとし、「しゅんかんグルメ」のＰＲのため、みやざきの食と農を考

える県民会議で別途発注する印刷物等（他業者が作成する場合も含む。）やホーム

ページにおいて使用できるものとします。

（その場合は、使用料等は一切支払わないので十分留意すること。）

ただし、成果品に既に著作権を有するものが含まれる場合は協議を行います。

３ 委託料の支払い

委託料は、精算払いとします。

４ 納期及び納入場所

平成２５年２月２１日（金）

みやざきの食と農を考える県民会議事務局

（宮崎県営農支援課 食の消費・安全推進室内）



５ その他

（１）成果品についての権利は、みやざきの食と農を考える県民会議に帰属します。

（２）制作に当たっては、みやざきの食と農を考える県民会議と十分に連絡を取りな

がら行ってください。

（３）本仕様書について、疑義が生じた場合、又は定めのない事項については、別途

協議します。

■「旬感グルメレシピ」ページ割（案）

① 表紙 「みやざき旬感グルメレシピ」 １ページ

② しゅんかんグルメ、食事バランスガイド等の解説 ３ページ

③ 目次 １ページ

④ レシピ 春の食材（３～５月：４品） ４ページ

夏の食材（６～８月：４品） ４ページ

秋の食材（９～11月：４品） ４ページ

冬の食材（12～２月：６品） ６ページ

⑤ 裏表紙 １ページ


